
เรื่อง สีสันขนมเค้ก

รายวิชา กลุ่มบูรณาการ 
(แกนหลักศิลปะ) 

ชั้นประถมศึกษาปีที่ 3
ผู้สอน ครูอาภรณ์  ค าผา



จุดประสงค์การเรียนรู้

1. มีทักษะพื้นฐานในการใช้วัสดุอุปกรณ์สร้างงานปั้น

2. บอกวัสดุอุปกรณ์ และวิธีการปั้นแบบลอยตัวได้ 



เค้ก มาจากค า

ภาษาอังกฤษ cake



เค้ก เป็นขนมที่มีกระบวนการท าให้สุกโดยผ่าน

กระบวนการอบ ท ามาจาก แป้งสาลี น้ าตาล ไข่ 
เนย นม ยีสต์ ผลไม้ นิยมรับประทานเป็นของหวาน 
และฉลองในเทศกาลต่าง ๆ เช่น วันเกิด วันแต่งงาน 
วันขึ้นปีใหม่  เป็นต้น



รูปร่างรูปทรงของขนมเค้ก

(ขอขอบคุณ : www.sanook.com) (ขอขอบคุณ : https://sistacafe.com/summaries/12238-%E0)



รูปร่างรูปทรงของขนมเค้ก

(ขอขอบคุณ : sistacafe.com) (ขอขอบคุณ : sites.google.com)



รูปร่างรูปทรงของขนมเค้ก

(ขอขอบคุณ : www.bloggang.com) (ขอขอบคุณ : taihinhanhdep.xyz)



รูปร่างรูปทรงของขนมเค้ก

(ขอขอบคุณ : www.pinterest.ch) (ขอขอบคุณ : https://picpost.postjung.com/148790.html)



รูปร่างรูปทรงของขนมเค้ก

(ขอขอบคุณ : sites.google.com) (ขอขอบคุณ : pirun.ku.ac.th)



รูปร่างรูปทรงของขนมเค้ก

(ขอขอบคุณ : https://plus.google.com/+Thai-cakeBlogspot) (ขอขอบคุณ : https://nongnancake.wordpress.com/2015/)



รูปร่างรูปทรงของขนมเค้ก

(ขอขอบคุณ : yenzmuffin.blogspot.com/) (ขอขอบคุณ : www.wongnai.com)



รูปร่างรูปทรงของขนมเค้ก

(ขอขอบคุณ : pt.pngtree.com) (ขอขอบคุณ : one.romsood.com)



รูปร่างรูปทรงของขนมเค้ก

(ขอขอบคุณ : www.sanook.com) (ขอขอบคุณ : http://www.vpxh.com/goods/54.html)



การปั้นแบบลอยตัว

ลักษณะงานปั้น
ที่ตั้งอยู่กับพื้นและ
มองเห็นงานปั้นน้ัน

ได้รอบด้าน




